
ZUBEREITUNG
—
Olivenöl # in #einem #großen #Bratentopf #bei#
mittlerer #Hitze #erhitzen & #Hähnchen #mit #Sa lz#
und #Pfeffer #würzen ) # in #den #Topf #geben#  
und #ca&#*-,#M inuten #goldbraun #braten )#
dann #beiseite #stellen &#  
# # # # # #Knoblauch ) #Paprika#und #Zwiebel #hinzu- 
geben #und #für #,-.#M inuten #anbraten & #Da-
nach #für #ca&#/#M inute #die #Rote #Currypaste#
und # Ingwer #einrühren #und #anschließend#
Hühnerbrühe #und #Kokosmilch #hinzugeben &#
Das #angebratene #Hähnchenfleisch #hinzu-
geben #und #zum #Kochen #bringen &   
# # # # # #Für #ca&#/1#M inuten #kochen ) #bis #die #Flüs-
sigkeit #reduziert # ist & #Dabei #gelegentl ich 
umrühren & #Reisnudeln ) #Fischsauce #und #brau-
nen #Zucker #einrühren ) #bis #die #Nudeln #weich#
sind # 2ca&#3#M inuten4 &#  
# # # # # #Topf #vom #Herd #nehmen ) #Frühlingszwie-
beln ) #Koriander ) #Basi l ikum #und #Limetten- 
saft #hinzugeben & #M i t #Sa lz #und #Pfeffer #ab-
schmecken &

ZUTATEN
—
531#g#Hähnchenbrust )#
in #Stücke #geschnitten
//*#Bund #Basi l ikum ) #gehackt
/#Bund #Koriander ) #gehackt
,#Knoblauchzehen ) #gepresst
ca&#.#cm # Ingwer ) #gehackt
/#Zwiebel ) #gehackt
,#Frühlingszwiebeln )#  
in #feine #Scheiben #geschnitten
/#rote #Paprika)#gehackt
611#ml #Hühnerbrühe
/#Dose #Kokosmilch
,#EL #Rote #Currypaste
/#EL #Fischsauce
*#EL #Limettensaft ) #fr isch #gepresst
//*#Packung#Reisnudeln
*#TL #brauner #Zucker
Sa lz #und #fr isch #gemahlener#
schwarzer #Pfeffer 
Olivenöl

WEINEMPFEHLUNG
—
Bechtheim #Chardonnay #*1/6

RED THAI 
NOODLE SOUP

GROSSES7KINO8 
DAS7AROMA7EINES7WEINES 
PERFEKT7IN7DIE7SPEISE 
EINFLIESSEN7ZU7LASSEN9
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